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Plan restaurant "Le Contoir des Marais"
Ech. 1/100

Bac à
graises

Regard
EUAEP ?

Local EDF

Bac à
légumes

Plonge

Lave­
vaisselle

Gazinière

Friteuse

Frigo

Frigo

Table
froid
positif

Guichet

TGBT

Local
stockage
capitainerie

Capitainerie
Port de Plaisance

Capitainerie
Port de Plaisance

Accès
restaurant

TGBT

Bar

Salle restaurant
S = 85,10 m2
Hp = 2,60 m

Groupe sanitaire
S = 10,55 m2
Hp = 2,50 m

Terrasse
S = 76,00 m2

Cuisine
S = 13,91 m2

Local poubelles
S = 6,30 m2

Local stockage
S = 6,30 m2

Local technique
S = 3,06 m2

Projet:

 25 Nov
2020

Restaurant "Le Contoir des Marais"
CARENTAN LES MARAIS

Diana MORÉ ­ Architecte DUAB ­ Ingénieur bâtiment à la CCBDC

Maître d'Ouvrage Esq

01 Relevé
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