@gE N U Cantine de Ste Marie du Mont Semaine du 18 mai au 22 mai 2026

HORS D'CEUVRE Sardine Duo de saucisson Betteraves-Mais Macédoine de légumes

Escalope de dinde a la

PLAT CHAUD Nugget de poisson Poulet au curry créme % Cordon bleu végétal
ET GARNITURES

Flageolet Quinoa Carottes Vichy- Petit-Pois
Champignons

PRODUIT LAITIER / Fromage /

DESSERT Mousse au chocolat Fruits Tarte Amandine W Cocktail de fruits

Produit de saison h-.d .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison w Contient du porc LA CH E F
A .. N m o ET SON EQUIPE,
Patisserie élaborée dans notre cuisine Plat végétarien *
= - VOUS SOUHAITENT
Produits locaux . Produit issu de I'agriculture biologique*
9z AB UN BON APPETIT

@ Viande Label Rouge, Haute valeur Environnementale, Nouvelle o
Agriculture, AOP, AOC, MSC, RUP* Repas a theme

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



