HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison
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LUND! T - VENDREDI

Carottes rapées

Rillettes de poulet

Tomates vinaigrette

Piémontaise

Ravioles au fromage
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Sauce tomate

Sauté de porcala
provencale

Haricots blancs

Boulettes de boeuf

Blé aux petits légumes

Poisson pané

Poélée ratatouille

Herbleu

Yaourt nature
Biscuits St Michel

Glace parfum au choix

Entremet vanille ou
chocolat

Fruits

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

7
//)/ Patisserie élaborée dans notre cuisine

)'C:)wv- Produits locaux

O

@ Viande Label Rouge, Haute valeur Environnementale, Nouvelle
Agriculture, AOP, AOC, MSC, RUP*

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Contient du porc
m Plat végétarien *

L=
Produit issu de I'agriculture biologique*

*

Repas a theme

LA CHEF
ET SON EQUIPE,

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT




