o7 QE N U Cantine deChef du Pont Semaine du 25 mai au 29 mai 2026
LUNDI . mao f gD VENDREDI

. . . . Concombre vinaigrette
HORS D'CEUVRE Feuilleté au fromage Surimi mayonnaise -
AB
. . Saucisses iné i
PLAT CHAUD FERIE Poisson frais Jambon mariné au miel
ET GARNITURES _
Pommes de terre vapeur Lentilles Haricots verts
PRODUIT LAITIER / / / Fromage
. b ﬁ/‘
DESSERT Fruits Panna Cotta gy Yaourts
AB
P d .t d i k=
T(I;?Jt l(‘:vlu p:rst?:gg ce plat est composé d'ingrédients de saison Contient du porc I-A CH E F
/f// Patisserie élaborée dans notre cuisine m Plat végétarien * ET SO N EQU I PE’
= VOUS SOUHAITENT
Produits locaux Produit issu de I'agriculture biologique*
2 AB UN BON APPETIT
\/ Viande Label Rouge, Haute valeur Environnementale, Nouvelle * o
O Agriculture, AOP, AOC, MSC, RUP* Repas a theme

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



