|y Cantine de Sainte Marie du Mont . .
i Semaine du 8 au 12 Juin 2026

HORS D'CEUVRE Betteraves Pamplemousse Melon Concombre-Tomate
PLAT CHAUD Croc fromage Poulet Jambon braisé Poisson pané
ET GARNITURES _ , _
Haricots blancs Frites Champignons - semoule Riz - Ratatouille
PRODUIT LAITIER / / / /
DESSERT Gateau maison W Créme dessert Yaourts aux fruits Fruits
Produit de saison .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison = Contient du porc
7 m LA CHEF
Patisserie élaborée dans notre cuisine Plat végétarien *
- ET SON EQUIPE,
)'65-0 Produits locaux Produit issu de I'agriculture biologique* VO US SO U HAITE NT
Viande Label Rouge, Haute valeur Environnementale, Nouvelle o
Agriculture, AOP, AOC, MSC, RUP* * Repas a theme UN BON APPETIT

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



