
 
Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent. 

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

    

 

Semaine du 14 au 18 septembre 2026 
Cantine de Auvers / Baupte / 

Tribehou 

  

    

 

  

PLAT CHAUD 

ET GARNITURES 

 

 

 

  
PRODUIT LAITIER 

 

 

 

DESSERT 
 

 

Produit de saison 

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

 
                   Contient du porc

 

Pâtisserie élaborée dans notre cuisine Plat végétarien * 

 

Produits locaux Produit issu de l'agriculture biologique* 

 

Viande Label Rouge, Haute valeur Environnementale, Nouvelle 

Agriculture, AOP, AOC, MSC, RUP* 
Repas à thème 

 

 

 

HORS D'ŒUVRE 

 
LA CHEF 

ET SON EQUIPE,  

VOUS SOUHAITENT 

 UN BON APPETIT 
 

Surimi mayonnaise Mousseron de canard Melon Salade à la libanaise 

Noix de jambon mariné 

au miel et à l’orange 

 

Printanière de légumes 

 

Filet de dinde 

 

Penne HVE 

 

 

Crousty fromage 

 

Blé et brunoise de 

carottes 

Brandade de saumon à la 

purée de brocolis 

 

 

Rondelé nature / 

 

 

Pêche façon Melba Yaourt ferme de Sainteny Tarte coco-choco Fruits frais 


