HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

QJENU

Cantine de Ste Marie du Mont

Semaine du 21 au 25 septembre 2026
LUND! T - VENDREDI

Surimi

Avocat

Céleri

Salade verte au gruyere

Poisson pané au citron

Chou-fleur

Steak haché

Gratin dauphinois

Roti de porc

Flageolets

Hamburger

végétal

Flamby

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

7
,/}ﬁ Patisserie élaborée dans notre cuisine

)'C:)wv- Produits locaux

O

@ Viande Label Rouge, Haute valeur Environnementale, Nouvelle
Agriculture, AOP, AOC, MSC, RUP*

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Cocktail de fruits

Gateau marbré

Glace

Contient du porc
m Plat végétarien *

L=
Produit issu de I'agriculture biologique*

* Repas a theme

LA CHEF
ET SON EQUIPE,

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT




