HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

l QE N U Cantine de Picauville et Chef du Pont

Semaine du 28 septembre au 2 octobre
LUNDI T T VENDRED!

Betteraves vinaigrette

Crépe tomate-emmental Paté de campagne

Haché de veau

Cordon bleu végétarien

Joue de Beeuf facon
bourguignon

GREVE
Gnocchi Petit pois-carottes Purée de pomme de terre
/ / /
N . L™
Gateau poire-chocolat Créme dessert « Les  [4l5)

maison %

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

7
//)/ Patisserie élaborée dans notre cuisine

)'C:)wv- Produits locaux

O

@ Viande Label Rouge, Haute valeur Environnementale, Nouvelle
Agriculture, AOP, AOC, MSC, RUP*

bouilles de Cauquigny » @

Desserts variés

*

Contient du porc
m Plat végétarien *

Produit issu de I'agriculture biologique*

Repas a theme

LA CHEF
ET SON EQUIPE,

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




