HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

QJENU

Cantine de Picauville et Chef du Pont

Semaine du 5 au 9 octobre 2026
LUNDI | waro f WD VENDREDI

Rillette de sardine maison

L
Carottes rapees

Feuilleté au fromage

Céleri rémoulade maison

, . A
SRilLteedfz d;m:zzg:i Parmentier de poisson Roti de porc  [4l8 Quiche aux légumes
g ¢ maison maison
Bouleour Haricots beurre
ulsou Salade
Fromage du jour / W, /
Desserts variés et fruits lles flottantes Paris-Brest

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

7
,/}ﬁ Patisserie élaborée dans notre cuisine

)'C:)wv- Produits locaux

O

@ Viande Label Rouge, Haute valeur Environnementale, Nouvelle
Agriculture, AOP, AOC, MSC, RUP*

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Yaourt @

Contient du porc
m Plat végétarien *

L=
Produit issu de I'agriculture biologique*

* Repas a theme

LA CHEF
ET SON EQUIPE,

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT




